
Pinot Noir

Parcelle située 

au pied de la 

Montagne des 3 croix,

sur la commune

de Dezize-lès-Maranges 

Sols complexes aux

multiples strates:

marne calcaire

accompagnée 

de sédiments. 

Vendange manuelle 

en cuve semi-ouverte,

avec une longue macération. 

Élevage traditionnel 

en fûts français

pendant 1 an.

Ce vin est concentré autour de

notes florales au nez. En

bouche, on retrouve une

structure tannique présente

qui donne son âme et  sa

charpente  au vin, le tout

soutenu par une fraîcheur

vivace.

Au milieu des collines de Maranges, il est coutume de rendre hommage

aux monts des 3 Croix. Pour notre Cru La Fussière, chaque jour est

un hymne à ce monument naturel. En réponse à nos louanges, le Pinot

Noir nous offre sa plus belle interprétation, mêlant notes légères

de fleur de cassis et à des tanins onctueux et veloutés. On

s’imagine alors une scène d’Opéra aux pendrions d'un pâle rouge et

l’on se laisse à rêver à de petits cassissiers noirs 

dans leurs reflets.
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